
Dodatki do dań nie podlegają zmianom, dania z karty serwowane są tylko w formie przedstawionej w karcie. 

Hotel Sarmata  

Karta Menu – Jesień 2024 

 

Szef kuchni poleca 

Zupa dyniowa z prażonymi migdałami (300g) ……………………………..……… 20 zł  

Penne z łososiem i szpinakiem w kremowym sosie (150g) ………….…………… 55 zł 

Szparagowy raj z indykiem w sosie kurkowym i warzywami z wody (150g) … 55 zł 
 

Przystawki 

Wątróbka drobiowa z cebulką, jabłkiem i żurawiną (90g) ………………………. 20 zł 

Leśne carpaccio z jelenia z nutą trufli, rukolą i serem (90g) ..……………………. 35 zł  

Tatar po królewsku (100g) ……………………………………………………..……… 45 zł  
 

Zupy 

Rosół z makaronem (350g) ……………………………………………………………. 18 zł 

Tradycyjne flaki wołowe (350g) ……………………………………………………… 20 zł 

Kwaśnica na wędzonej wieprzowinie (350g) ……………………………………….. 25 zł  
 

Sałatki 

Sałatka cesarska z grillowanym kurczakiem i chrupiącymi grzankami (350g) ….. 36 zł 
 

Dania wegetariańskie 

Pierogi Ruskie po domowemu z cebulką i śmietaną  (10szt.) …………………….. 33 zł 
 

Dania główne 

Dorsz w złotej panierce z frytkami i świeżą surówką (150g) ……………………… 40 zł 

Halibut z pieca na jesiennym talerzu z opiekanymi ziemniakami (170g) ……… 49 zł 

Grillowana pierś drobiowa w balsamicznej otulinie, z warzywami z grilla  

i opiekanymi ziemniakami (150g) …..………………………………………………. 40 zł 

Kartacze z chrupiącym boczkiem i surówką (4szt. 550g) ………………………… 39 zł 

Tradycyjny schabowy z surówką coleslaw i złocistymi ziemniakami (150g) …… 40 zł 

Talerz grillowanych mięs z sosem borowikowym i warzywami z grilla (150g) … 55 zł 
 

Desery 

 

Szarlotka z jabłek z okolicznych sadów z gałką lodów (150g) ………………..…… 20 zł 

Domowy sernik z polewą toffi (150g) .......………………………………………...…. 20 zł 

 



Dodatki do dań nie podlegają zmianom, dania z karty serwowane są tylko w formie przedstawionej w karcie. 

 

 

Napoje i alkohole (wybrane) 

 

Woda mineralna niegazowana / gazowana „Kropla Beskidu” 330 ml ……………. 7 zł 

Woda mineralna niegazowana / gazowana „Kropla Beskidu” 750 ml ………… 10 zł 

Sok owocowy Cappy 250 ml …………………………………...……………………… 8 zł 

Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite, Kinley Tonic, Fanta   250 ml ………………… 8 zł 

Coca Cola, Sprite, Fanta 500 ml……..…………………………………......................... 12 zł 

Dzbanek wody mineralnej z cytryną i kostkami lodu 1l ……………..…………… 15 zł 

Dzbanek soku owocowego 1l  …………………………………….….…..................... 20 zł 

 

Espresso 75ml …………………………………………………………………………… 9 zł 

Kawa z ekspresu 150 ml ……………………………………………………………… 10 zł 

Kawa biała 150 ml ……………………………………………………………………… 12 zł 

Kawa cappucino 200 ml ………………………………..……………………………… 12 zł 

Kawa latte 200 ml ….………………………………..………….……………………… 15 zł 

Herbata Zimowa 200ml …..…………………………………………………………… 25 zł 

Herbata Richmont dzbanek 0,5l …..………………………………………………… 15 zł 

Piwo Lech 0,0%, Radler – butelka 0,5l ……………………………………………… 10 zł 

Piwo Tyskie, Żywiec, Lech – butelka 0,5l ……………….…………………………… 12 zł 

Piwo „Browar Tarnobrzeg” – lane 0,5l ………………………..………..…………… 18 zł 

Piwo regionalne Browar Tarnobrzeg – butelka 0,5l ……………………………….. 18 zł 

Wino regionalne - Winnica Płochockich / Sandomierska 750 ml (B/R/Cz) ........ 120 zł 

Wódka regionalna - Miodowa Sandomierska 40 ml ……………………………..…. 10 zł 

Wódka regionalna - Pigwówka 40 ml ….…………………………………………... 10 zł 

Cuba Libre, Aperol Spritz ……………………………………………..….……..……. 30 zł 

Mojito, Malibu Sunrise, Jagerbomb ……………………….….………...…………….. 30 zł  

Gin & Tonic Rosé Pink Koktajl …………………...………………………..........…… 30 zł 

 

 

Pełna oferta napoi i alkoholi dostępna u kelnera 

 

 

 

 


