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PRZYSTAWKA

Sledz po wilerisku w kremowej marynacie

/UPA

Rosot krolewski z pikantnym makaronem i chrupigcymi warzywami

DANIE GEOWNE

Soczysta pieczen wotowa w sosie chrzanowym, serwowana
z warzywami al dente i aksamitnym puree ziemniaczanym

DESER

Aromatyczne babeczki owocowe z serkiem mascarpone
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SPECJALNOSC WIECZORU

Ptonacy udziec w towarzystwie ztocistych kuleczek ziemniaczanych\ + ,?’ P J"i
‘
>

i Swiezej surowki -@
LIMNA PLYTA

Tradycyjne miesa pieczyste — selekcja aromatycznych kawatkéw f+'
Grecka fantazja — ryba z warzywna symfonia

SledZ w trzech odstonach (klasyczny, korzenny i kremowy)
Satatka neptuna z turiczykiem i warzywami

Satatka z soczystym kurczakiem z chrupigcymi warzywami
Galaretki dworskie z drobiowymi kaskami

Galaretki chtopskie — wieprzowe smaki w tradycyjnej odstonie

GORACY BUFET

Zupa z czarnej fasoli z wotowing

Bigos mysliwskKi

Barszczyk czerwony z krokietami
Kurczak z miodowej skorce z dodatkami
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POWITANIE NOWEGO ROKU

O potnocy powitanie Nowego Roku kieliszkiem wina musujgcego N

BUFETY

Bufet kawowo-herbaciany
Bufet deserowy
Ciasta, desery, owoce

NAPOJE I ALKOHOLE

Soki owocowe i woda w dzbankach
Napoje gazowane w stotach

Waodki czyste w stotach

Wddka Miodowa oraz Pigwowka w bufecie
Wina biate i czerwone w stotach

Powitanie uczestnikow Balu Sylwestrowego w Hotelu Sarmata
0 godzinie 20.00 w Sali Bankietowej - !



