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MENU WESELNE - WPROWADZENIE

Szanowni Paristwo,

Coraz wiecej Mtodych Par powraca do tradycyjnych ceremonii odzwierciedlajgcych wartosci rodzinne oraz poszu-
kuje miejsc wyrazajgcych ich indywidualnosc. Uroczystos¢ weselna to czas spotkan rodzinnych i przyjaciot, w
zwigzku z czym zapewnienie kameralnej i prywatnej atmosfery jest waznym elementem wyboru miejsca organiza-

qji wesela. Zespot Dworski Hotel Sarmata™* potoZzony w bezposrednim sgsiedztwie Rynku Starego Miasta, oto-
czony zatozeniem parkowym, to idealny hotel w Sandomierzu w celu organizacji uroczystosci weselnej. Stylizo-
wana, klimatyzowana sala bankietowa zlokalizowana w budynku hotelu moze pomiesci¢ do 170 oséb w uktadzie
stotow biesiadnych oraz do 160 miejsc w uktadzie bankietowym. Aranzacje Sali Bankietowej znajdg Paristwo w
niniejszym opracowaniu. Zlokalizowana w budynku hotelu Restauracja Sarmacka oraz stylowa Winiarnia to do-
skonate miejsce na organizacje wesel lub uroczystych obiadéw do 60 o0sdb. Bezposrednie sgsiedztwo zielonego
otoczenia, brukowanych alejek z taweczkami, placu zabaw dla dzieci zatopionego w cieniu drzew, gwarantuje

wszystkim Gosciom chwile wytchnienia.

Odtworzony z najwiekszym pietyzmem zabytkowy zespdt z potowie XIX wieku oferuje klimat utrzymany w duchu
sarmackim. Budynek dworku, oficyny oraz hotelu wraz z dziedziricem wewnetrznym stanowig doskonate tto dla
sesji fotograficznych i rodzinnych zdje¢ pamigtkowych. Hotel Sarmata potozony jest w odlegtosci 5 min. spacerem
od czarujgcych swym wystrojem kosciotow Sw. Jézefa, Sw. Jakuba, Sw. Ducha czy przepieknej gotyckiej katedry o
barokowych wnetrzach. Dogodna lokalizacja Hotelu Sarmata gwarantuje Gosciom w sezonie letnim intymnos¢ z
dala od zgietku Starego Miasta.

Pragniemy poinformowad, iz warunkiem organizacji przyjecia weselnego na Sali Bankietowej w miesigcach maj-
wrzesien jest dokonanie rezerwacji minimum 60 miejsc noclegowych w pokojach zlokalizowanych nad Salg Ban-
kietowg. Dla gosci weselnych oferujemy specjalne ceny noclegéw dla pokoi zlokalizowanych nad salg weselng. W
pozostatych miesigcach wymdg rezerwacji miejsc noclegowych nie obowigzuje. W przypadku organizacji uroczy-
stosci weselnych do 60 oséb w restauracji hotelowej lub do 40 0séb w winiarni pod restauracjg, wymog rezerwa-
¢ji 60 miejsc noclegowych nad Salg Bankietowg nie obowigzuje.

W dalszej czesci opracowania przygotowalismy dla Panstwa szereg propozycji zakgsek, przystawek, satatek, zup i
kreméw, dan gtownych oraz deseréw. Pary zainteresowane organizacjg wesela prosimy o kontakt z Recepcja Ho-
telu Sarmata. Celem przygotowania dla Paristwa wyceny menu prosimy o wybér poszczegélnych pozycji menu
oraz wskazanie liczby uczestnikéw imprezy weselnej. Warunki ptatnosci zostaty okreslone w ,Umowie organizacji
imprezy weselnej” zatgczonej do opracowania.
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MENU WESELNE - ZAKASKI, PRZYSTAWKI, SAKATKI

Rézyczki z tososia z nadzieniem serowym (5 dkg)

Sery plesniowe (8 dkg)

Yosos ze szpinakiem w otulinie z kapusty pekinskiej z imbirem (100 g)
Satatka z tososia wedzonego i mix satat (80 g)

Roézyczki z tososia z nadzieniem serowym (5 dkg)

CRCIN S

Wedliny: schab pieczony, karkdwka pieczona, topatka, boczek, szynka pieczona, pasztet, kabanosy, baleron
biatoruski (150 g)

Satatka makaronowa z rukolg i szynka gotowang (100 g)

8.  Rolada z kaczki (5 dkg)

9. Schab po warszawsku z serem biatym i chrzanem (8 dkg)

10.  Ryba po grecku (8 dkg)

11.  Satatka z makaronu farfalle i salami (100 g)

~

12.  Satatka makaronowa z rukolg i szynkg gotowang (100 g)
13.  Galantyna z kurczaka (100 g)

14.  Galaretka drobiowa (150 g)

15. Schab w galarecie (8 dkg)

16.  Pstrag faszerowany (8 dkg)

17.  Filet z kurczaka w panierce z orzeszkdw ziemnych w sosie curry (5 dkg)
18.  Galaretka z ndézek wieprzowych (150 g)

19.  Satatka sledziowa (100 g)

20.  Satatka z tunczyka na bazie ryzu (100 g)

21.  Satatka z tuiczyka na bazie makaronu (100 g)
22.  Satatka z kurczaka i ananasa (100 g)

23.  Satatka grecka (150 g)

24.  Satatka kebab z kapusta pekinska (80 g)

25.  Terrina z kurczaka (7 dkg)

26.  Sledz po wegiersku (5 dkg)

27.  Sledz w sosie tatarskim (5 dkg)

28.  Szparagi w szynce (7 dkq)

29.  Szparagi w szynce (7 dkg)

30.  Rézyczki z tososia z nadzieniem serowym (5 dkg)
31.  Roézyczki z tososia z nadzieniem serowym (5 dkg)
32.  Satatka z pieczarek i porow (70 g)

33.  Sledz w oleju z cebulkg (5 dkg)

34.  Jaskotcze gniazdo (100 g)

35.  Przysmak z sera camembert z zurawing (7 dkg)
36. Jaja z musem pieczarkowym (0,5 szt.)

37.  Koreczki (2 sztuki)
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MENU WESELNE - ZUPY | KREMY

1. Forszmak w chlebku (250 ml)

2. Zupa czosnkowa z jajkiem w chlebku (250 ml)

3. Zupa fasolowa przecierana podana z kietbasq i boczkiem (250 ml)
4. Krem borowikowy z groszkiem ptysiowym (250 ml)

5. Buef Strogonow (250 ml)

6.  Zupa grzybowa z suszonych borowikdéw z tazankami (350 ml)
7. Gulasz wegierski z kluseczkami ziotowymi (250 ml)

8. Forszmak (250 ml)

9.  Zupa z soczewicy z kietbasq i grzankami (250 ml)

10.  Zupa z kiszonej kapusty (kwasnica) (350 ml)

1. Zupa krem serowa z chipsami z boczku (250 ml)

12. Barszcz ukrainski (350 ml)

13.  Krem ze szparagéw (250 ml)

14.  Flaki wotowe

15.  Zupa szczawiowa z jajkiem (350 ml)

16.  Rosot z makaronem/ uszkami (350 ml)

17.  Krem z dyni z parmezanem (250 ml)

18.  Krem z pordw z szynka (250 ml)

19.  Barszcz czerwony z krokietem/ pasztecikiem/ uszkami (250 ml)
20.  Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym (250 ml)

21, Zur z jajkiem i kietbasa (350 ml)

22. Zupa krem ze Swiezych ogdrkow (250 ml)

23.  Zupa krem z cukinii (250 ml)

24.  Zupa krem z kalafiora

25.  Zupa krem z groszku zielonego podana z groszkiem ptysiowym (250 ml)
26.  Krem brokutowy z prazonymi ptatkami migdatow (250 ml)

27.  Zupa krem pomidorowy z grzankami ziotowymi (250 ml)

28.  Zupa cebulowa podana z ciastkiem francuskim (250 ml)

29.  Zupa ogorkowa (350 ml)

30.  Zupa krem z seleréw z groszkiem ptysiowym (250 ml)
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MENU WESELNE - DANIE GXOWNE

1. Poledwiczka w otulinie z drobiu (crepinet) na sosie pieczeniowym
podana z ziemniaczkami gotowanymi i zestawem warzyw (150 g)
2. Przysmak Radziwitta podany na sosie pieczeniowym
z ziemniaczkami gotowanymi i zestawem warzyw (150 g)
Kotlet schabowy z ziemniaczkami z wody i zestawem suréwek (150 g)
Schab z rusztu z ziemniaczkami i miksem warzyw (150 g)
Udziec pieczony "ptonagcy" z kulkami ziemniaczanymi i suréwkq pekinskq (150 g)

3
4
5
6.  Poledwiczki wieprzowe w otulinie z boczku z ziemniaczkami i warzywami (150 g)
/ Schab pieczony na sosie pieczeniowym z ziemniaczkami i warzywami
8 Karkowka pieczona z sosem pieczarkowym z kluskami $laskimi i zestawem suréwek
9 Pilaw z drobiu z ryzem jasminowym (100 g)
10.  Filet ze szparagami podany z ziemniaczkami i warzywami na sosie maslano - ziotowym (150 g)
11. Filet z indyka podany na sosie zurawinowo - chrzanowym z kasza kuskus i brokutami
12. Udko faszerowane podane z marchewka zasmazang i ryzem (150 g)
13.  Udko pieczone podane z frytkami i zestawem surdéwek
14.  Rolada z gesi z cielecing podana na sosie z kurek z ziemniaczkami gotowanymi i zestawem warzyw (150 g)
15.  Rolada z kaczki podana na sosie sliwkowo - pomaranczowym
z ziemniaczkami gotowanymi i duszong czerwong kapustg z rodzynkami (150 g)
16.  Zrazy wotowe podane na sosie pieczeniowym z kasza gryczang i buraczkami z chrzanem (150 g)
17.  Gulasz wotowy podany z kopytkami i zestawem surdéwek (150 g)
18.  Gulasz wieprzowy podany z kopytkami i zestawem suréwek (150 g)
19.  Klopsiki w sosie koperkowym z kluskami slgskimi i zestawem suréwek (150 g)
20.  Kotlet schabowy panierowany faszerowany pieczarkami i serem mozarella
podany z ziemniaczkami gotowanymi i zestawem surdwek
21. Pstrag pieczony podany z warzywami i ryzem (1 szt. - ok. 300 g)
22.  tosos pieczony podany z ziemniaczkami opiekanymi i zestawem suréwek (filet 150 g)
23.  Stek z karkowki z ziemniaczkami gotowanymi i kapusta zasmazang (150 g)
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MENU WESELNE - DESERY

Panna cotta (100 g)

Creme brule (100 g)

Lody z owocami i bitg Smietang

Galaretka owocowa z bitg Smietang (150 g)
Tiramisu w pucharkach

Mus malinowo - czekoladowy (80 g)

U R I

Jabtko pieczone z zurawing podawane z gatka lodéw cynamonowych
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MENU WESELNE - DODATKI

Ciasta
Zamawiane przez Hotel Sarmata w imieniu Klienta.
Wybor ciast uzgadniany z klientem na podstawie folderéw zaktadéw cukierniczych.
Ciasta dostarczane przez regionalne zaktady cukiernicze standardy HACCP.

Rekomendowana ilos¢: 20 dkg na osobe

Tort
Zamawiane fakultatywnie przez Hotel Sarmata na zyczenie Klienta.
Wuybér tortu uzgadniany z klientem na podstawie folderéw zaktadéw cukierniczych.
Tort dostarczany przez regionalne zaktady cukiernicze standardy HACCP.

Stot owocowy
Owoce filetowane
Arbuzy i melony rzezbione
Owoce w stotach
Rekomendowana ilos¢: 20 dkg na osobe

Stot wiejski
Kietbasa wiejska surowa
Kietbasa wiejska wedzona suszona
Boczek wedzony z komina
Szynka tradycyjnie wedzona
Salcesony
Krupniok
Kaszanka
Pasztety domowe
Karczek peklowany na zimno wedzony
Smalec z jabtkiem
Zeberka
Marynaty
Chleb wiejski

Rekomendowana ilos¢: 20 dkg na osobe

Udziec sarmacki wedzony
| ok. 7 kg, flambirowany przed Gosémi /
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MENU WESELNE - ALKOHOLE | NAPOJE

Woaodki
SARMATA 0,51
SOBIESKI 0,5

PALACE 0,51
VICTORY 0,51
SOPLICA A.D. 1891 0,51
ZUBROWKA 0,5
ZUBROWKA BIAKA 0,5
MIODOWA EXCELLENT 0,5
ZOkADKOWA GORZKA 0,51
ZOYADKOWA GORZKA CZYSTA De Luxe 0,5
WYBOROWA 0,5
BOLS PREMIUM 0,5
ABSOLUT 0,51
FINLANDIA 0,51
FINLANDIA 0,71

Wina
Wina bankietowe w cenie od 30 zt brutto

Wina z karty win - z rabatem 20%
Karty Win dostepne na stronie Hotelu Sarmata - kliknij

Miody
| w butelkach lub drewnianych beczutkach /
Midéd Sandomierski Trdjniak
Miod Sandomierski Dwajniak
Midd Sandomierski Pottorak

Napoje
Soki owocowe, Woda mineralna niegazowana w dzbankach
Napoje gazowane w butelkach 0,51
(Cola, Fanta, Sprite, Kropla Beskidu)
Fakultatywnie napoje gazowane w butelkach szklanych 0,2l
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http://hotelsarmata.pl/Restauracja/restauracja-sarmacka
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Umowa organizacji imprezy weselnej
w Zespole Dworskim Hotel Sarmata*** w Sandomierzu

Zawarta w Sandomierzu dnia .......coeevveeniiieiniinennes pomiedzy:
Euro-Tour Sport & Travel Malgorzata i Mirostaw Tusznio Spoétka Jawna, z siedzibg przy 1. Sktodowskiej 37
27-600 Sandomierz, nr NIP: 864-000-09-29, nr KRS 0000017714 reprezentowana przez wlascicieli spotki jaw-

nej Malgorzate Tusznio i Miroslawa Tusznio, zwana dalej Zleceniobiorca,

zwanym dalej Zleceniodawca.
Miedzy stronami zawarto umowe nastepujace;j tresci:

1. Zleceniodawca zleca, a Zleceniobiorca przyjmuje do realizacji zorganizowanie imprezy weselnej w Zespole
Dworskim Hotel Sarmata w Sandomierzu przy ul. Zawichojskiej 2, w sali bankietowej /restauracji/winiarni
hotelu dnia ....eevenenennnn. 2012r. od godz. ............ do godz. .............. dnia nastgpnego. Definitywnie
ustalone godziny trwania imprezy zostang przekazane Zleceniobiorcy na pismie przez Zleceniodawce nie poz-
niej niz na 7 dni przed dniem organizacji imprezy.

2. Zamoéwiona przez Zleceniodawce liczba miejsc konsumpeyjnych dla gosci bioracych udzial w imprezie we-
selnej wynosi: ............ 0sOb 1 menu w cenie brutto ............. Z1 od osoby, (w tym .......... dzieci w wicku
5-12 lat za odplatnoscia 50% ustalonej wyzej ceny menu). Zleceniodawca moze dokonac korekty in plus zamo-
wionej liczby miejsc konsumpcyjnych dla gosci weselnych informujac o tym Zleceniobiorce na pismie najpoz-
niej na 7 dni przed impreza.

3. Zleceniobiorca zarezerwuje dla gosci weselnych Zleceniodawcy ............. miejsc noclegowych w Hotelu
Sarmata po promocyjnej cenie ............. brutto (w tym 8% VAT) zt za osobe¢. Zleceniobiorca umozliwia
rezerwacje miejsc noclegowych dla weselnikéw po promocyjnej cenie w terminach poprzedzajacych i1 nastepu-
jacych po dniu organizacji imprezy weselnej.

4. Wartoé¢ umowy w oparciu o deklarowang przez Zleceniodawce liczbe gosci weselnych strony ustality
A/KOMSUITIPCIA «. v ettt e e e e e e e e e
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Menu weselne (specyfikacja potraw) wg wyceny ustalonej w zalaczniku do umowy zostanie ustalona
z szefem kuchni hotelu najpézniej do 30 dni przed planowanym terminem imprezy weselne;.
5. Dzieci w wieku do 5 lat korzystaja z menu weselnego nieodplatnie, natomiast za dzieci w wieku od 5 do 12
lat Zleceniodawca zaplaci 50% uzgodnionej stawki.

0. Zleceniobiorca gwarantuje Zleceniodawcy nastgpujace ustugi wliczone w ceng wybranego menu:

Pokoj dla Nowozencéw (toze malzenskie) na 1 noc z dobg hotelowa do godz. 14.00
e Sniadanie dla Nowozeficéw serwowane do pokoju (na zyczenie)
e Butelka szampana i kosz owocow w pokoju Nowozencow
e Chleb Weselny na ceremonial powitania Nowozencoéw w hallu hotelu oraz powitanie gosci kieliszkiem sza-
mpana/wino musujace/ przy wejsciu na Sale Bankietowa
e Sale¢ bankietows z uzgodnionym ustawieniem stolow oraz obstuga kelnerska
o Zywe kwiaty lub $wieczniki (kandelabry) na stoly weselne
7. Zleceniobiorca o$wiadcza, iz zabezpiecza wyroby alkoholowe, wina na  imprez¢ weselna w cenach jak w
zalaczniku do umowy i oswiadcza, iz zapewni warunki niezbedne do ich przechowywania oraz mozliwosé
swobodnego dysponowania nimi w czasie przyjecia weselnego przez Zleceniodawce. Wylacznym dysponentem
tego alkoholu jest Zleceniodawca. Oplata za napoje alkoholowe uregulowana zostanie przez Zleceniodawce
gotowka, karta kredytows lub przelewem w terminie 3 dni po zakoficzeniu imprezy weselnej wg faktycznego
ich spozycia przez gosci weselnych.

8. Zleceniobiorca zobowiazuje si¢ do zapewnienia sprawnej obstugi i bezpieczedstwa gosci, ich  garderoby i

rzeczy pozostawionych w szatni oraz zapewnienia czysto§ci w pomieszczeniach sanitarnych przez caly czas

trwania imprezy weselnej.

9. W dniu podpisania umowy Zleceniodawca przekaze Zleceniobiorcy gotdwka, karta kredytowa:

- zadatek w kwocie ... zl (stownie:.......ooooii ) za imprez¢ weselng (konsumpcja),
- zadatek w kwocie ... i Telovinic: e, & A8 .. A K. A SN ) za noclegi dla gosci weselnych
10. Wptacony zadatek zostaje wliczony przez Zleceniobiorce w poczet kosztéw realizacji imprezy,

a w przypadku rezygnacji przez Zleceniodawce z w/w zaméwionych ustug nie podlega zwrotowi. Pozostate
platnosci beda regulowane jak nizej:

e na minimum 60 dni przed impreza Zleceniodawca dokona wplaty I raty w wysokosci 20 % wartosci im-

prezy.

e na minimum 30 dni przed impreza Zleceniodawca dokona wplaty II raty w wysokosci 50 % wartosci im-

prezy

¢ na minimum 10 dni przed impreza Zleceniodawca dokona wplaty pozostalej kwoty wartosci imprezy we-
selnej pomniejszong o wplacony zadatek gotowka, karta kredytows lub przelewem na konto bankowe Zlece-

niobiorcy w Banku BPH O/Sandomierz nr 76 1060 0076 0000 3200 0113 5692.

11. Zleceniodawca nie otrzyma od Zleceniobiorcy zwrotu pieniedzy za definitywnie zamdwione lecz niewyko-

rzystane miejsca konsumpcyjne i miejsca noclegowe, niezaleznie od stopnia ich wykorzystania.



12. W przypadku rezygnacji z imprezy weselnej przez Zleceniodawce:
e na wiccej niz 60 dni przed data imprezy — tytulem kary umownej Zleceniobiorca zatrzyma wplacony przez
Zleceniodawce zadatek
e miedzy 60 a 30 dniem przed datgq imprezy — tytulem kary umownej Zleceniodawca zaplaci Zleceniobiorcy
20% wartosci imprezy weselne;j
e ponizej 30 dni przed datq imprezy — tytulem kary umownej Zleceniodawca zaplaci Zleceniobiorcy 40%
warto$ci imprezy weselnej
Pozostalg cze$¢ dokonanej wplaty Zleceniobiorca zwroci Zleceniodawcy przelewem na wskazane przez niego-
konto bankowe.

13. Ze strony Zleceniobiorcy osobg odpowiedzialng za realizacje imprezy weselnej jest:

e-mail: ..o

15. Organizacja oprawy muzycznej wesela i/lub poprawin pozostaje po stronie Zleceniodawcy. Koszt optaty
tantiem dla ZAIKS za orkiestr¢ pokrywa Zleceniodawca.

16. Zleceniodawca zobowiazuje si¢ do pokrycia ewidentnych i udowodnionych szkéd i zniszczenn  w Hotelu
»oarmata’ lub na terenie Zespotu Dworskiego czy tez majatku gosci hotelowych, powstatych w trakcie trwa-
nia imprezy z winy lub za sprawg gosci weselnych w wysokosci 100% kosztéw zakupu lub kosztow odtworze-
nia.

17. Strony postanawiaja ponadto:

18. Umowa wchodzi w zycie z dniem wplaty zadatku, za§ w przypadku przelewu z dniem wplywu zadatku na
konto Zleceniobiorcy.

19. Brak wplaty naleznych kwot lub niedostarczenie na zadanie Zleceniobiorcy potwierdzenia dokonania plat-
nosci przez Zleceniodawce w okreslonych w Umowie terminach stanowi podstawe do rozwigzania Umowy z
przyczyn nie lezacych po stronie Hotelu Sarmata, w trybie okreslonym w pkt. 12

20. W sprawach nieuregulowany umowa maja zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.

21. Wszelkie zamiany wymagaja zachowania formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

22. Ewentualne spory wynikle w trakcie realizacji niniejszej umowy Strony poddadza rozstrzygnieciu sadow
powszechnych wlasciwych ze wzgledu na siedzibe Zleceniobiorcy.

23. Umowg sporzadzono w dwoch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

ZLECENIOBIORCA: ZLECENIODAWCA:



